
MENU VOUCHER
ANTIPASTO TIPICO TOSCANO  (1 X 2 PERSONE)                        
SALUMI TOSCANI, PECORINO E CONFETTURA                                     

Typical Tuscan appetizers (mixed cured meats, pecorino cheese and jam) 

CROSTINO NERO TOSCANO                                                           
FEGATINI DI POLLO                                                                                   

Black Tuscan crostini with chicken livers

BRUSCHETTE MISTE                                                                         
QUATTRO BRUSCHETTE A FANTASIA DELLO CHEF                              

Mixed bruschetta                               

TORTINO                                                                                             
MELANZANE, MOZZARELLA E POMODORO FRESCO                              

Eggplants pie with mozzarella and fresh tomato

ACCIUGHE DELL'OSTERIA                                                               
PREZZEMOLO, AGLIO E PEPERONCINO                                                   

Home preserved anchovies with parsley, garlic and chilli

INVOLTINO 
PROSCIUTTO CRUDO TOSCANO E PECORINO CROCCANTE               

Roll of tuscan raw ham with crisp sheep cheese and carrots

VERDURE GRIGLIATE                                                                        
CON PECORINO                                                      

Grilled vegetables with sheep cheese 

PAPPARDELLE                                                                
CINGHIALE AI PROFUMI DI BOSCO 

Pappardelle with wild boar with scents of forest

PICI                                                                                 
CACIO E PEPE                                                                                           

Pici with sheep cheese and pepper

RIBOLLITA                                                                     
ZUPPA TOSCANA A BASE DI FAGIOLI CANNELLINI E CAVOLO NERO     

Tuscan white bean and black cabbage soup     

CASARECCE                                                                 
RAGÙ DI MANZO E MAIALE, CAROTA, CIPOLLA E POMODORO    

Casarecce with beef and pork sauce, carrot, onion and tomato  

SPAGHETTI ALLA CHITARRA                                       
RAGÙ DI MANZO, CIPOLLA, CAROTA E ROSMARINO

Spaghetti alla chitarra with beef sauce, onion, carrot and rosemary

SCEGLI 3 PORTATE A TUO PIACIMENTO DA QUESTO MENÙ

Ti consiglieremo noi un calice di vino della casa in abbinamento



www.villadisotto.it

MENU VOUCHER
COSCIA DI POLLO DISOSSATA ALLA BRACE             
CON PATATE AL FORNO AROMATIZZATE                                             

Boneless barbecued chicken leg with flavored baked potatoes

SALSICCE                                                                      
DI MAIALE ALLA GRIGLIA                                                                        

Pork sausage grilled

CINGHIALE IN UMIDO                                                 
CON POLENTA                                                                                          

Wild boar stewed with polenta

PATATE AL FORNO                                                         
AROMATIZZATE ALLA VILLA DI SOTTO                                                   

Villa di Sotto flavored baked potatoes

SPINACI                                                                           
BRASATI CON OLIO EVO E AGLIO                                                             

Braised spinach with oil and garlic

VERDURE GRIGLIATE                                                     
ZUCCHINE, MELANZANE E PEPERONI                                                      

Grilled vegetables (courgettes, eggplants and peppers)

INSALATA MISTA                                                           
INSALATA VERDE, RADICCHIO ROSSO, CAROTA, POMODORO            

Mixed salad

TIRAMISÙ                                                                          
AL CAFFE' O AL LIMONCELLO                                                                   

Coffee or limoncello tiramisù

CREMA CAFFE’ ILLY                                                                         
Illy cold coffee cream 

CREMOSO                                                                                
CREMA DI CIOCCOLATO CON BASE BISCOTTO         

Chocolate creamy with biscuit

CROCCANTE                                                                      
PISTACCHIO O AMARENA, DECORATO CON MANDORLE CARAMELLIZZATE

Semifreddo with pistachio or black cherry heart, decorated with caramelized almonds

CHOOSE 3 COURSES THAT YOU LIKE FROM THIS MENU

We will  recommend a glass of house wine to match your food


